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Вниманию предпринимателей! 

ГП “Харьковстандартметрология” осуществляет сертификацию систем управления безопасностью пищевых продуктов (НАССР)
Выбор Украиной европейского пути развития предполагает принятие  новых обязательств по гарантированию и обеспечению безопасности пищевых продуктов.  

Граждане Украины стали предъявлять более высокие требования к безопасности продуктов питания. Они хотят не только хорошо и качественно питаться, но и быть уверенными в полной безопасности потребляемой пищи. Ведь в последнее время при производстве пищевых продуктов широко используют технологии, которые обеспечивают свойства продукта и длительные сроки хранения за счет использования нового оборудования и комплекса различных пищевых добавок: консервантов, стабилизаторов, ароматизаторов, красителей, модифицированных продуктов и др.
Следуя международным требованиям в области безопасности пищевых продуктов многие отечественные предприятия пищевой промышленности внедрили системы управления безопасностью продуктов питания – Hazard Analysis and Critical Control Points (системы НАССР). Эти системы обеспечивают контроль на всех этапах пищевой цепи, в любой точке процесса производства, хранения и реализации продукции, где могут возникнуть опасные ситуации. Таким образом, система НАССР является для потребителей надежной гарантией того, что на предприятии созданы все условия выпуска безопасной продукции.
Органом по сертификации ГП "Харьковстандартметрология" сертифицировано 20 систем управления безопасностью пищевых продуктов на 16 предприятиях Харьковской области. Это предприятия, которые одними из первых в Украине внедрили современные подходы к управлению качеством и безопасностью. Их названия ассоциируются у потребителя, прежде всего, с вкусной и безопасной продукцией.

Так, например, ООО «Харьковский мясокомбинат» разработал и сертифицировал систему НАССР при производстве сырокопченых и сыровяленых колбас;

ООО «Тайфун» – при производстве закусок «Пикник-меню»;

ООО «Техноком» – при производстве вермишели быстрого приготовления, чипсов рисовых и сухариков;

АОЗТ «Хладопром» – при производстве мороженного;

ОАО «ВБД Украина - Харьковский молочный комбинат» – при производстве творожных продуктов и молочных продуктов на основе йогуртов и творога. 

Специалисты предприятий, на которых сертифицированы системы НАССР, разработали действенные и эффективные меры по безопасности продуктов на высоком профессиональном уровне. Технологи, лаборанты, менеджеры прошли обучение и получили консультации по системе НАССР в ГП «Харьковстандартметрология». Совместно были рассмотрены и проанализированы требования европейских директив и регламентов, составлены мероприятия по улучшению санитарного состояния предприятия и его приведению в соответствие с действующими санитарными нормами и правилами, систематизирован технологический процесс. Результатом работ стал выверенный подход предприятий к обеспечению безопасности – четкая и отлаженная система мониторинга в критических точках контроля по всей пищевой цепи. Все разработанные системы успешно прошли процедуру подтверждения соответствия, предприятиями получены сертификаты на системы НАССР.
Надеемся, что предприятий, применивших на практике принципы НАССР, с каждым днем в регионе будет больше. 

С целью облегчения проведения работ по разработке и внедрению систем НАССР предприятиями пищевой промышленности ГП «Харьковстандартметрология» оказывает следующие услуги:

· методическая помощь по разработке и внедрению системы НАССР на предприятии;

·  консультации по подготовке предприятий к сертификации систем НАССР;

·  сертификация систем НАССР в национальной системе УкрСЕПРО (в том числе на соответствие международному стандарту ISO 22000);
·  обучение и тренинг 

- для руководителей предприятий и главных специалистов;

- для персонала предприятий 

(возможно проведение обучения непосредственно на предприятии).
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