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До уваги підприємців!

ДП “Харківстандартметрологія” здійснює сертифікацію систем управління безпечністю харчових продуктів (НАССР)

Вибір Україною європейського шляху розвитку передбачає прийняття нових зобов'язань із гарантування та забезпечення безпечності харчових продуктів.

Громадяни України стали пред'являти більш високі вимоги до безпечності продуктів харчування. Вони прагнуть не тільки добре та якісно харчуватися, але й бути впевненими в цілковитій безпеці споживаної їжі. Адже останнім часом при виробництві харчових продуктів широко використовують технології, які забезпечують властивості продукту та тривалі терміни зберігання за рахунок використання нового обладнання й комплексу різних харчових добавок: консервантів, стабілізаторів, ароматизаторів, барвників, модифікованих продуктів тощо.
Дотримуючись міжнародних вимог в галузі безпечності харчових продуктів багато вітчизняних підприємств харчової промисловості впровадили системи управління безпечністю продуктів харчування – Hazard Analysis and Critical Control Points (системи НАССР). Ці системи забезпечують контроль на всіх етапах харчового ланцюга, у будь-якій точці процесу виробництва, зберігання та реалізації продукції, де можуть виникнути небезпечні ситуації. Таким чином, система НАССР є для споживачів надійною гарантією того, що на підприємстві створені всі умови випуску безпечної продукції.
Органом із сертифікації ДП «Харківстандартметрологія» сертифіковано 20 систем управління безпечністю харчових продуктів на 16 підприємствах Харківської області. Це підприємства, які одними з перших в Україні впровадили сучасні підходи до управління якістю та безпечністю. Їхні назви асоціюються у споживача, насамперед, зі смачною та безпечною продукцією.

Так, наприклад, ТОВ «Харківський м'ясокомбінат» розробив і сертифікував систему НАССР при виробництві сирокопчених та сиров’ялених ковбас;

ТОВ «Тайфун» – при виробництві закусок «Пікнік-меню»;

ТОВ «Техноком» – при виробництві вермішелі швидкого приготування, чіпсів рисових і сухариків;

АТЗТ «Хладопром» – при виробництві мороженого;

ВАТ «ВБД Україна - Харківський молочний комбінат» – при виробництві сирних продуктів і молочних продуктів на основі йогуртів і сиру.
Фахівці підприємств, на яких сертифіковані системи НАССР, розробили дієві та ефективні заходи з безпеки продуктів на високому професійному рівні. Технологи, лаборанти, менеджери пройшли навчання та одержали консультації щодо системи НАССР у ДП «Харківстандартметрологія». Спільно були розглянуті та проаналізовані вимоги європейських директив і регламентів, складені заходи щодо поліпшення санітарного стану підприємства та його приведенню у відповідність із чинними санітарними нормами та правилами, систематизований технологічний процес. Результатом робіт став вивірений підхід підприємств до забезпечення безпеки – чітка й злагоджена система моніторингу в критичних точках контролю по всьому харчовому ланцюгу. Усі розроблені системи успішно пройшли процедуру підтвердження відповідності, підприємствами отримані сертифікати на системи НАССР.

Сподіваємося, що підприємств, які застосували на практиці принципи НАССР, з кожним днем у регіоні буде більше. 

З метою полегшення проведення робіт з розробки та впровадження систем НАССР підприємствами харчової промисловості ДП «Харківстандартметрологія» надає наступні послуги:

· методична допомога з розробки й впровадження системи НАССР на підприємстві;

·  консультації з підготовки підприємств до сертифікації систем НАССР;

·  сертифікація систем НАССР у національній системі УкрСЕПРО (у тому числі на відповідність міжнародному стандарту ISO 22000);

·  навчання та тренінг
- для керівників підприємств і головних фахівців;

- для персоналу підприємств 

(можливе проведення навчання безпосередньо на підприємстві).
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